
*ราคานี้รวมภาษมีลูค่าเพิม่แลว้ ยงัไมร่วมค่าบรกิาร 10% (All prices are subject to 7% VAT, excluding 10% service charge) 
 

 
เมนูพเิศษ 

Special Dishes 
 

มเีฉพาะเดอืนธนัวาคม ถงึกุมภาพนัธเ์ท่านัน้ 
Available only from December to February 

 
 
 

แกงคัว่หอยแมลงภู่ ใส่สบัปะรด 
Red curry with mussels with pineapple 

320 
 

ขา้วคลุกกะปิสุราษฎรธ์านี 
Steamed rice with shrimp paste, sweet pork belly and condiments 

350 
 

ขนมจนีซาวน ้า 
Rice noodle with coconut milk, fish balls and condiments 

350 
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เมนูดวงฤทธิ ์

Duangrit Bunnag’s Menu 
 
 
 

ปลาแหง้แตงโม 
ของกนิเล่นหน้ารอ้นของคนไทยโบราณ ต ารบับา้นคุณดวงฤทธิ ์บุนนาค  

เยน็ชืน่ใจ ชว่ยเรยีกน ้าย่อย เจรญิอาหาร 
Cold watermelon served with dried fish flakes 

250 
 

หม่ีกะทิ 
Rice vermicelli with salted soy bean, coconut milk sauce and tofu 

(Vegetarian can be requested) 
250 

 

บะหมีป่หูมหูวาน 
Egg noodle with crab meat and sweet pork 

400 
 

แกงเผด็เป็ดยา่ง(โฟรซ์ซีนัส)์ ใส่ผลไม ้ 
น าเป็ดย่างจากรา้น Four Seasons ใน London อนัเลือ่งชือ่ มาแกงกบัพรกิแกงเลศิรส 

Red curry with roasted “Four Seasons” duck and fruits 
980 
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ทานเลน่ 
Starters 

 
 
 

ปีกไก่ทอดฤดรูอ้นทีไ่ม่มวีนัสิน้สุด 
Fried chicken wings 

200 
 

ปลาแหง้แตงโม 
ของกนิเล่นหน้ารอ้นของคนไทยโบราณ ต ารบับา้นคุณดวงฤทธิ ์บุนนาค  

เยน็ชืน่ใจ ชว่ยเรยีกน ้าย่อย เจรญิอาหาร 
Cold watermelon served with dried fish flakes 

250 
 

หม่ีกะทิ 
Rice vermicelli with salted soy bean, coconut milk sauce and tofu 

(Vegetarian can be requested) 
250 

 

หน้าตัง้ฝัง่ธนฯ ขา้วตงัทอด 
เพราะหน้าตัง้ทีต่กัวางบนขา้วตงั เมือ่จะหยบิเขา้ปาก ตอ้งเงยหน้าตัง้ตรงก่อน จงึเป็นทีม่าของชือ่ “ขา้วตงัหน้าตัง้” 

Crispy rice crackers served with minced pork and shrimp dip 
250 

 

เมีย่งค า 
ของทานเล่นโบราณ ทีร่วมเอาสมนุไพรกลิน่หอมจากกน้ครวัไทยมารวมกนั จนเป็นของอรอ่ย 

Betal leaf wrap with condiments 
250 

 

ปอเป๊ียะทอดไสผ้กั (มงัสวริตั)ิ 
Deep-fried vegetable spring rolls (Vegetarian) 

250 
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ย า 

Salad 
 
 
 

ลาบวุน้เสน้ 
Vermicelli spicy salad with minced pork 

300 
 

ย ากา้นคะน้า 
Chinese kale’s stem salad 

390 
 

ย าถัว่พ ูทานคู่ไขต่ม้พญาตานี 
Wing bean mild salad with a soft-boiled egg, minced pork and prawn 

390 
 

น ้าตกปนูิ่ม 
Deep-fried soft shell crab spicy salad, E-saan style 

450 
 

น ้าตกกะพง 
Deep-fried barramundi spicy salad, E-saan style 

450 
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น ้าพรกิ 
Relish 

 
 
 

น ้าพรกิลงเรอื ทานคู่หมหูวาน ไขเ่คม็แดง และปลาดุกฟู  
น ้าพรกิทีค่ดิคน้ขึน้โดยฉบัพลนั ขณะทีเ่จา้นายอยากเสวยพระกระยาหารบนเรอืยามพลบค า่ 

Shrimp paste relish served with sweet pork and fluffy catfish flakes 
270 

 

น ้าพรกิกะปิ ทานคู่ปลาทูยา่ง และไขช่ะอม  
ในเครือ่งเสวยไทยโบราณ จะตอ้งมปีลาทคูู่กบัน ้าพรกิอยู่ดว้ยเสมอ ขาดไมไ่ด้ 

Shrimp paste spicy relish served with grilled Mae-glong mackerels 
270 

 

น ้าพรกิมะขามสตูรโบราณ ทานคู่ปลาใบไมท้อดกรอบ  
Tamarind relish served with deep-fried gourami 

270 
 

น ้าพรกิไขป่ ูทานคู่ไขต่้มตานี  
Crab roe relish served with a soft-boiled egg 

270 
 

เตา้เจีย้วหลน 
Minced pork, shrimp, coconut milk and fermented soy bean relish 

270 
 
 
 
 
 

เลอืกน ้าพรกิ 3 อย่าง จดัวางมาในกระเชา้แกว้ 
Select 3 desired relishes on a three-tier serving stand 

750 
. . . . . . . . . . . . . . 
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แกง 
Curry 

 

ระแวงไก่  
แกงโบราณเหลอืงขลุกขลกิ หอมขมิน้ และตะไครส้ด 

Turmeric curry with chicken 
(Vegetarian can be requested) 

340 
 

พะแนงเนื้อ 
ทานคู่กบัไขต่ม้ ใบโหระพาสด หอมแดงดอง และพรกิหยวก 

Panang curry with beef 
370 

 

เขยีวหวานบรัน่ด ีใส่หมตุู๋น 
Green curry with braised pork and brandy 

380 
 

มสัมัน่เน้ือน่องลาย 
โรยดว้ยผวิสม้ซ่า ทานคู่กบัอาจาด เขา้กนัดยีิง่นกั 
Massamun curry with beef shank 

420 
 

แกงเผด็เป็ดยา่ง(โฟรซ์ซีนัส)์ ใส่ผลไม ้ 
Red curry with roasted “Four Seasons” duck and fruits 

980 
. . . . . . . . . . . . . . . 

 
ตม้ 

Soup 
 

ไขพ่ะโลห้มสูามชัน้สตูรโบราณ  
Authentic braised pork belly with boiled duck eggs 

250 
 

ตม้ขา่ปลาสลดิ ใส่ใบมะขามอ่อน  
Coconut milk spicy & sour soup with gourami and tamarind leaves 

320 
 

แกงสม้ปลาช่อนทอด ใส่ดอกกระเจีย๊บ 
Spicy & sour soup with snake-head fish and roselle 

320 
 

ตม้ย ากุง้ 
Prawn Tom Yum 

450 
  

ตม้ย าเหด็ (มงัสวริตั)ิ 
Mushroom Tom Yum (Vegetarian) 

300 
. . . . . . . . . . . . . . . 
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ไขเ่จยีวฟู 

Crispy Omelet 
 
 
 

ไขฟู่ของเราใชไ้ขเ่ป็ดคุณภาพดฟีองโต ทอดดว้ยวธิพีเิศษเนื้อไขจ่งึฟูกรอบ 
 
 

ไขเ่จยีวฟูกรอบดอกไม ้
Crispy omelet with Thai edible flowers 

(Vegetarian can be requested) 
220 

 

ไขเ่จยีวฟูป ู
Crispy omelet with crab meat 

400 
 

. . . . . . . . . . . . . . .  
 

 

ยา่ง 
Grill 

 
 
 

ปลาทแูมก่ลอง เคยีงน ้าปลาหวาน และผกัช ี
ปลาทสูดๆจากท่าเรอืหน้าวดัปทุมคณาวาส จ.สมทุรสงคราม จะถูกน ามาหกัคอ 
เพือ่ใหพ้อดกีบัขนาดของเขง่ ก่อนน าไปนึง่ จงึเป็นทีม่าของ "หน้างอ คอหกั" 

Grilled Mae-glong mackerels served with coriander and sweet fish sauce 
300 

 

ปลาดุกเผา สะเดาฟาดไฟ เคยีงน ้าปลาหวาน 
Grilled catfish served with neem plant and sweet fish sauce 

300 
 

คอหมดู าย่าง 
หมพูนัธุ ์"เบริก์เชยีร"์ ทีเ่ลี้ยงโดยการขนุแบบญีปุ่่ น คอืใหก้นิอาหารด ีพกัผ่อนเตม็ที ่

ในเนื้อหมดู ามสีาร "โอเมกา้ 3-6-9" เป็นประโยชน์กบัร่างกาย และยงัมคีอเรสเตอรอลต า่กว่าหมธูรรมดาทัว่ไปอกีดว้ย 
Grilled kurobuta pork collar 

380 
 

ไก่ยา่ง 
Grilled marinated chicken 

380 
 

เนื้อสนันอกจากออสเตรเลยี 
Grilled Australian 21-day aged striploin beef 

550 
 

. . . . . . . . . . . . .
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ผดั 

Stir-Fried 
 
 
 

สายบวัผดักะปิเคยตาด า 
Lotus stems with shrimp paste and minced pork 

250 
 

กากหมผูดัพรกิขงิ ทานคู่ไข่แดงเคม็ และกระเทยีมโทนดอง 
Pork crackling with red curry 

270 
 

ปลาช่อนทอดผดัพรกิขงิ 
Snake-head fish with red curry paste 

300 
 

ไก่ผดัเมด็มะมว่งหมิพานต์ 
Chicken with cashew nuts 

300 
 

ขัว้ตบัหมตุู๋นผดักะเพรา 
Braised pork diaphragm with holy basil 

350 
 

คะน้าปลากุเลาตากใบ 
Fried salted threadfin with Chinese kale and condiments 

350 
 

ผดัผกับุง้ไฟแดง 
Morning glory with fermented soy beans 

(Vegetarian can be requested) 
220 

 

ฟักทองผดัไข ่
Pumpkin with eggs  

(Vegetarian can be requested) 
220 

 

วุน้เสน้ผดัไข่ 
Glass noodle with eggs and vegetable  

(Vegetarian can be requested) 
220 

 

กะหล ่าปลฉ่ีาน ้าปลา 
Cabbage with fish sauce  

(Vegetarian can be requested) 
220 

 

ดอกขจรผดัไข่ 
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Thai edible flowers with eggs 
(Vegetarian can be requested) 

250 
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จานเดยีว 

Quick Meal 
 
 
 

ขา้วคลุกปลาทแูมก่ลอง  
Mae-glong mackerel fried rice 

250 
 

ขา้วผดักากหม ู 
Pork crackling fried rice with condiments 

250 
 

ขา้วผดัปลากุเลาตากใบ  
Salted threadfin fried rice 

250 
 

ขา้วผดัเนื้อเคม็ 
Salted beef fried rice 

250 
 

ขา้วผดัป ู
Crab meat fried rice 

400 
 

เสน้หมีผ่ดัซอีิว๊ คะน้าฮ่องกง 
Rice vermicelli with pork, Chinese broccoli and sweet soy sauce 

250 
 

เสน้หมีผ่ดัผกักระเฉด ใส่กุง้ 
Rice vermicelli with water minosa, chili and prawns 

350 
 

บะหมีป่หูมหูวาน 
Egg noodle with crab meat and sweet pork 

400 
 

ขา้วสวย 
Steamed white rice 

S 35 / L 150 
 

ขา้วกลอ้ง 
Steamed brown rice 

S 45 / L 200 
 

โรต ี
Roti 
45 
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